
ATTO
4 portate / 4 courses

€130,00 p.p.

SIPARIO
6 portate / 6 courses

€155,00 p.p.

GRAN FINALE
9 portate / 9 courses

€185,00 p.p.
(disponibile f ino /available til l  21:30)

Il menu degustazione si intende per l’intero tavolo. 
Our tasting menu is intended for the whole table.

PIAT TI SPECIALI DA AGGIUNGERE AL VOSTRO MENU DEGUSTAZIONE
SPECIAL DISHES TO ADD TO YOUR TASTING MENU

Tagliolini,  burro di  capra, alici,  l imone e caviale Oscietra 
Tagliolini,  goat butter, anchovies, Sorrento lemon and Oscietra caviar

*1,3,4,7

(in sostituzione ad un piatto /in alternative to a plate €35,00)
€55,00

Wag yu cipolla bianca e porcini
Wag yu, white onion and porcini mushrooms

*7

(in sostituzione ad un piatto /in alternative to a plate €35,00)
€55,00

ALLERGEN INFORMATION

Room ser vice is subject to a 20% ser vice fee

I  MENU DEGUSTAZIONE
TASTING MENUS



ALLERGEN INFORMATION

Room ser vice is subject to a 20% ser vice fee

Scampi, salsa champagne e foie gras 
Scampi, champagne sauce and foie gras

*2,3,7,14

Crudo di ricciola, rapa di Chioggia, acqua di pomodoro e Ume kosho 
Raw of amberjack, Chioggia turnip, tomato water & Ume kosho 

*4,9

Risotto al  prezzemolo e gamberi rossi  di  Mazara del Vallo e kumquat
Parsley risotto, red shrimps from Mazara Del Vallo and kumquats

*2,7

Bottoni di  patate e taleggio, vin jaune e cannolicchi
Stuffed bottony pasta with potatoes and taleggio, vin jaune and razor clams

*1,3,4,7,9,12,14

Cappelletti  di  piccione
Pigeon cappelletti

*1,3,7

Dentice e bagna cauda
Red snapper and bagna cauda sauce

*2,4,7

Vitello, cipolla bianca e porcini
Veal,  white onion and porcini mushrooms

*7,12

Flan di formaggio di  capra & uva fragola
Goat cheese f lan and strawberry grapes

*1,3,7,8

Fichi caramellati  al  porto, amaretti  e gruè di cacao
Caramalized f igs with port wine ,amaretti  biscuits and cocoa nibis

*7,8



ALLERGEN INFORMATION

Elen c o  degl i  ing red ienti  a l lergenici  ut i l iz z at i  in  questo eserciz io  e  pres enti  nel l ’a l legato del 
Reg.  UE n.  1 1 69/ 2001  –“Sostanze o  prodott i  ch e provocano al lergie  o  in tol leranze”: 

We w ish to  info rm  o u r g u ests  th at  in  foods and be verages  prepared an d adminis tered in  this  res taurant , 
could  c o ntain  ing red ients  or adjuvants  considered al lergens: 

01  -  C ereal i  c o ntenenti  g lut ine e  prodott i  der ivat i/Cereal s  containing gluten 

02 -  C ro stac ei  e  p ro do tt i  a  base di  crostacei  /  Cr ustaceans and produc ts  bas ed on s hel l f is h

03 -  Uova e  p ro do tt i  a  b as e di  uova /  E g gs and eg g produc ts

04 -  Pesc e e  p ro do tt i  a  b ase di  pesce /  Fish  and produc ts  based on f ish

05 -  Arachid i  e  p ro do tt i  a  base di  arach idi  /  Peanuts  and peanut- based produc ts

06 -  So ia  e  p ro do tt i  a  b ase di  soia  /  Soy and soy- based produc ts

07  -   L atte  e  p ro do tt i  a  b ase di  l atte  /  M il k  and produc ts  made from milk

08 -  Fru tta  a  g u sc io  e  lo ro prodott i  /  Nuts  and th eir  produc ts

09 -  Sed ano  e  p ro do tt i  a  base di  sedano /  Celer y and produc ts  based on celer y

10 -  Senap e e  p ro do tt i  a  base di  senape /  Mustard and produc ts  containing mus tard

1 1  -  Sem i  d i  sesam o  e  p ro dott i  a  base di  sesamo /  Sesame seeds and produc ts  bas ed on s es ame

12 -  Sol f i t i  in  c o nc entra zioni  super ior i  a  10mg/kg /  Sul ph ites  at  concentrat ions  greater than 10mg/kg

13 -  L u p ini  e  p ro do tt i  a  b ase di  l upini  /  Lupins  and produc ts  based on lupins

14 -  Mol lu schi  e  p ro do tt i  a  base di  mol l usch i  /  Mol l uscs  and produc ts  bas ed on s hel l f is h




